MYRA

ABENDKARTE
Suppe
Siizme Mercimek Corbasi - Linsensuppe
Yayla Corbasi- Joghurtsuppe mit Reis und Krautern

Vorspeise
Icli Kofte - Traditionell hausgemachte Bulgurbélichen gefiillt mit Lamm und Kalbhackflesch und Walniisse ( 2 —stiick )

Kalamar Tava — Panierte Calmariringe mit Remouladesauce

HAUPTGERICHTE
Kabak Cigirtma- ( vegetarisch ) Zucchini mit Reis, Dill, Knoblauch, Krautern und Parmesan in Olivendl, dazu Joghurt und Salat

Zeytinyagli Enginar Dolma ( vegetarisch ) Artischocken gefiillt mit Kartoffeln, Karotten, Knoblauch in

Olivendl Zitronensauce, dazu ,Salat

Tavuk Sarma- Hihnerroulade gefiillt mit Blattspinat, Kaskavalkase, Karotten, Champignons, Paprika und Knoblauch in
Rotweinsauce, dazu Reis

Patlican Oturtma-Auberginen gefiillt mit Lammfleisch, Zwiebeln, Paprika, Tomaten, Knoblauch in eigener Sauce und

Kase uberbacken dazu Reis und Joghurt

Eksili Kofte-(eintopf) Hackfleischballchen (vom Kalb-Lamm) mit Reis, Kartoffel, Karotten, Minze und Knoblauch

in Joghurt Sauce dazu Salat

Beyendili incik Kebep- Geschmorte Lammhaxe in eigenem Saft auf Cremige Auberginen mit Krautern

Cokertme Kebab- Kalbsfleisch in Julien geschnitten aus der Pfanne auf Kartoffelchips mit Joghurt , Tomatensauce und Butterjus
ibergossen, dazu Salat

Edirne Kebab-Kalbsleberwiirfen mit Krauter in feiner Buttersauce gebraten, dazu Reis und Salatbiiket

Ali Nazik- Kalbsfleischwiirfel mit Paprika, Tomaten und Kréuter in feiner Buttersauce gebraten mit gerdstetem Auberginen und
Cremigem Joghurt

Abaganus Kebap- Geschmorte Lammhals auf gerdstetem Auberginen, Tomaten, Zwiebeln und Paprika in Granatapfeldressing,
dazu Joghurt

Kavun Dolma- Melone gefiillt mit Reis, Hackfleisch (vom Kalb, Lamm) pinienkerne, Feige, Aprikosen, Rosinen, Zwiebeln und
Kréutern in Melonen-Butter Sauce dazu Salat

Kuzu Kaburga- Geschmorte Lammrippe auf Bulgurreis mit Sellerie, Zwiebeln, Kartoffeln und Krautern in eigener Sauce dazu Salat
Fistikli Kebab — HackfleischspieRe vom Lamm und Kalb mit gehackte Pistazien vom Grill auf geréstete Auberginenmousse mit

Paprika, Tomaten In Zitronen Olivendl und feiner Butterjus ibergossen

DESSERT

Siitlac- Milchreis mit Zimt

Creme Briilee

Ayva Tatlisi - Quitte mit geriebenem Apfel in Zuckersirup mit Walniissen und Mascarpone
Baklava — mit Vanilleeis

Schokolade Suffle ( lauwarm ) mit Vanilleeis, Friichten und Sahne

Kiinefe- Engelshaar ( Teigfaden ) in Zuckersirup mit geschmolzenem Kése ( dauert ca 20 min )
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